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Na V|tezstV| Vv souteZ| si neverili

Prvni hstopadova nedéle pattila v City parku
Jihlava vateni. Konalo se zde nérodni findle gast-
ronomické soutéze Trophée Mille. Osm tymui a
$estnact mladych kuchata a kucharek.

Mimo jiné zde byli studenti oboru kuchat-¢is-
nik Tereza Urbénkova a David Lukacko, zastupci
z jihlavské Obchodni akademie, stfedni zdravot-
nické gkoly a sttedni odborné skoly sluzeb.

Tém se na doméci padé nakonec podafilo zvi-
tézit a zajistit si tak moznost reprezentovat Cesko
na findle v Remesi.

V soutézi byly pevné dané suroviny, které muse-
ly byt zakomponoviny do sladkého i slaného
pokrmu.

Neékteré suroviny vsak byly nové i pro uditele
odborného vycviku, kteti déti na soutéz piipravo-
vali.

»Zdkvas z Cervené fepy byl novy i pro nds. TakzZe
jsme si ho museli pruné ochutnat,” vysvétluje Tomas
Partl, ktery déti na soutéz chystal.

Béhem soutéZe svym svéfencim mohl lehce
poméhat. ,Nesmél jsem ochutnat ani pomoct, ale
mohl jsem radit a trosku organizovat. Fyzicky jsem
délat nic nemohl,” vysvétluje ucitel.

Kdyz zjistil, ze zvitézili, byl to pry nepopsatelny
pocit. ,Béhala mi husina po zddech,” ¥kd s tsmeé-
vem pii vzpomince na uspés$né findle, které se
konad 20. biezna piistiho roku.

Vitézka Tereza Urbdnkovd prozradila, ze byla
nominaci do soutéze nad$ena.

Ptiprava na soutéZ trvala asi pét dni. ,Kaz-
dy den jedno jidlo, tieti den to bylo uz idedlni a jen
jsme dodéldvali vzhled,” vysvétluje Terezin tymovy
kolega David Lukacko.
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Tereza méla na starosti sladky pokrm a David
slany. ,Nejndrocnéjsi byl asi zaldtek, nez jsme se
chytli. Pak kdyz jsem vidéla, Ze jedeme sprdvné, tak
uz ten stres opadl,” popisuje pocity z celorepubli-
kového finéle studentka.

Ani jeden z dvojice pry vyhru necekal a byla pro
né piekvapenim. David na prvenstvi pry chvi-
li pomyslel, ale ve chvili, kdy vidél jidla ostatnich
soutézicich, tak oc¢ekéval ptinejlep$im treti misto.

Tereza méla oproti tomu velké nervy a béla se, Ze
néco pokazili. Oba studenti se také shoduji na tom,
ze by do budoucna chtéli pracovat v gastronomii.
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To je ovSem zatim je$té dalekd budoucnost.
Mnohem bliZ je proti tomu velké bieznové findle
ve francouzské Remesi.

»Strasné se tésim, akordt ta pfiprava bude ndroénd.
Ddvdme ted dohromady recepty a budeme zkouset,”
popisuje Tereza piipravy a dodéva, ,pofdd tomu
nemiizu uvéfit, Ze jedeme. Kdyz jsem nastoupila na
tuhle skolu, rozhodné mé nenapadlo, Ze budu vafit ve
Francii pted kuchafi s michelinskymi hvézdami.”

David doufd, ze se zde umisti alespon na tietim
misté, i kdyz i to podle néj pry nejspi$ bude tézké.
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